2 Menuplan
‘ leben im Alter 16. — 22. Dezember 2019
(Woche 51)
Datum Mittagessen Abendessen
MONTAG Crémesuppe

Rotkrautsalat ¥/

16.12.2019 ) Gschwellti ¥ mit Kése ¥
Rindsgehacktes Grossmutterart Essiafriichte und Zigerbutter
Salbeihérnli, Opfelschmalz ¥ Reibkdse ¥/ g 9
Gluhweincréme mit Schokolade
DIENSTAG Klare Gemusesuppe ¥/
Gemischter Salat . .
17.12.2019 Brotschnitte mit
Pouletschenkel aus dem Ofen .
. . Zimtzucker und Kompott
Tomatenmagronen, Sautierte Zucchetti
Frichtekorb
MITTWOCH Selleriecremesuppe ¥/
18.12.2019 Saisonsalat
Siedfleisch ¥ und Speck Thon und Eierbrétchen ¥/
mit Dérrbohnen und Dampfkartoffeln ¥/
Frichtekorb
DONNERSTAG Frische Fleischbrihe mit Dunkli
19.12.2019 Bunter Blattsalat ¥/ Kdsesuppe mit Birne
Schweinsvoressen mit Gem{ise ¥/ Nussbrot
Kravdttliteigwaren, Rotkraut W/ Café Complet
Kompott
FREITAG Crémesuppe
Saisonsalat .
20.12.2019 : o , , Garnierter
Gemischte frittierte Fische, Zitrone . .
Fleischkdseteller
Remouladensauce, Dampfkartoffeln ¥/
. Husbrot ¥
Gehackter Spinat ¥/
Friichtecréme ¥/
SAMSTAG Tomatencrémesuppe
21.12.2019 Italiensicher Salat Apfelauflauf mit Vanillesauce
Spaghetti Bolognese, Reibkdse Café Complet
Tiramisu
SONNTAG Steinpilzkraftbrithe mit Eierstich
22.12.2019 Sonntagssalat Mandelgipfel
Schweinsschulterbraten Rotweinsauce ¥/ Fleisch- und Kaseplatte
Kartoffelstock ¥’ Gemiisebouquet Café Complet
Coupe Ddnemark
Behute mich wie einen Augapfel im Auge,
beschirme mich unter dem Schatten deiner Flugel. psaim17.8
Deklaration Fleisch/Gefliigel/Wild/Fisch, ausschliesslich Schweiz/Culinarium sofern nicht anders bezeichnet.
Wenn Sie Fragen betreffend der Inhaltsstoffe unser Speisen haben, gibt hnen unser Hotellerie-Team gerne Auskunft.
Anderungen vorbehalten
I:ULIN ARlUM Mit dem Gltesiegel Culinarium bieten wir durch ProCert zertifizierte einheimische

. ’ Spezialitdten und Produkte aus der Region
regioesgarantie



